
 

État juin 2021 

Restaurant pilote de Hendschiken (AG) 
Emballages durables sans plastique 

98% des emballages des aliments du restaurant McDonald’s de Hendschiken sont exempts de 
plastique. 
En papier et carton 

• Pailles pour les Shakes (nouveau) 

• Petites et grandes boîtes à salade (nouveau) 

• Emballages pour burgers, frites et snacks  
(comme avant) 

• Serviettes (comme avant) 
 
Dans l’usine d’incinération des déchets, la chaleur rejetée par les 
emballages usagés est récupérée. 
Les hôtes peuvent faire le tri préalable entre les restes de boissons 
et les glaçons afin d’optimiser les rejets thermiques. 

 

À partir de fibre 
Fabriqué en cellulose et entièrement recyclable 

• Couvercle pour boissons froides (nouveau), 
remplace la paille 

• Gobelet pour glace Sundae (nouveau) 

 

En papier avec une fine couche de bioplastique.  
Fabriqué à partir d’amidon de maïs et entièrement recyclable 

• Gobelet pour boissons froides et chaudes (nouveau) 

• Gobelet pour McFlurry (nouveau) 
 
À partir de ces emballages, Axpo Kompogas produit du compost, 
puis du biogaz. Les hôtes du restaurant jettent les gobelets 
séparément. 

 

Bois 

• Couteaux et fourchettes pour salades (nouveau) 

• Cuillères pour les desserts et le café (nouveau) 
 
La chaleur résiduelle des emballages usagés est récupérée dans 
l’usine d’incinération des déchets. 

 
 

Dans le restaurant de Hendschiken, les boissons sont servies sans couvercles. Les hôtes peuvent en obtenir sur 
demande. Les couvercles des boissons chaudes et le revêtement des boîtes à salade de taille moyenne sont 
actuellement encore en plastique. 

 


